
PLATOS QUE HAY QUE PROBAR 

 
  

–  c a r t a  – 
                           – Entrantes –  RACIÓN 

Pimientos de Gernika fritos  11,00€ 

Piparrak de Ibarra  11,50€ 

	  
Chorizo ahumado  9,00€ 

Jamón ibérico de bellota  20,00€ 

Caña de lomo de Jabugo  18,00€ 

Foie de oca y galleta de manzana   17,00€ 

Carpaccio de bacalao con helado de anchoillas  13,00€ 

Carpaccio de venado con queso Idiazábal  y rúcula  12,00€ 

Pimientos de cristal asados a leña con oliva extra virgen    11,50€ 

	  
Tomata de Navarra con aceite de Moreda   9,00€ 

y sal de Añana 

Ensalada de queso de cabra ,brotes de  espinaca  13,00€ 
con vinagreta de mostaza de Dijon    

Gazpacho con salpicón de pulpo  8,00€ 

 

Croquetitas Arkupe 6,00€ 12,00€ 

Hojaldre de espárragos trigueros 6,50€ 12,50€ 

Torta de morcilla de Burgos con crujiente de verduras  7,00€ 13,00€ 

Wok de verduras naturales salteadas con salsa de soja  6,50€ 12,00€ 

Rollitos de berza rellenos de morcilla 7,00€ 13,50€ 

sobre crema de alubias 

	  

– Marisco – 

Pulpo a la parrilla  17,00€ 

Gambas  a la plancha   18,00€ 

Cigalas a la plancha   15,00€ 
	  



PLATOS QUE HAY QUE PROBAR 

 
  

– Pescados a la parrilla – 
Txipirones parrilla con ali-oli y cebolla pochada  14,00€ 

Colita de merluza  14,00€ 

Rape parrilla (para dos personas)                                              19,00€/persona 

Rodaballo  parrilla (para dos personas)                                     18,00€/persona 

Cogote de merluza (para dos personas)                                     16,50€/persona 

Lomos de bacalao parrilla sobre crema de garbanzos y espinacas  17,00€ 

 

	  

– Pescados – 
Lomos de merluza en salsa verde  16,50€ 

Merluza al horno sobre salsa de txipirones  15,00€ 

Txipirones en su tinta con risotto de hongos  14,50€ 

Bacalao al pil-pil sobre vizcaína  16,75€ 

 

	  

– Carnes a la parrilla – 

Solomillo  17,00€ 

Entrecote  17,75€  

Entrecote a la pimienta verde  18,75€ 

Chuleta de vacuno  38,00€/kg 

 

	  

– Carnes – 
Carrilleras al Rioja Alavesa  15,00€ 

Solomillo  relleno de hongos, pies de cerdo y foie  17,50€ 

Magret de pato con salsa de frambuesa y purés de frutas  14,50€ 

Manitas de cordero deshuesadas con salsa de pimiento choricero  13,50€ 

Callos y morros de ternera  13,50€ 

 

 Plato vegetariano   Apto celíacos 


